
I Turno %II Turno %

Primo 80%

Secondo 80%

Contorno 80%

Frutta 80%

Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %

Primo 95%

Secondo 85%

Contorno 80%

Frutta 100%

Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %

Primo 80% 70%

Secondo 70% 60%

Contorno 70% 70%

Frutta 90% 90%

Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %

Primo 80% 80%

Secondo 40% 60%

Contorno 40% 60%

Frutta 70% 70%

Note

RODARI - 04/03/2026 - FAVATA'

MENU' INVERNO 2a SETTIMANA

RISO ALLO ZAFFERANO

La ditta prende atto di quanto segnalato e conferma la propria disponibilità a 

valutare lo scambio dei primi piatti previsti per il Lunedì e il Martedì della 

seconda settimana del menù invernale; tale proposta verrà discussa e definita in 

occasione della prossima commissione mensa.

MANZONI - 10/03/2026 - FRONTINO

MENU' INVERNO 3a SETTIMANA Note

Si segnala che, pur essendo stata gradita, la pasta nel formato rigatoni è risultata 

poco pratica per i bambini più piccoli; si suggerisce di optare per un formato di 

pasta più piccolo o, in alternativa, per fusilli o penne. 

La ditta prende atto di quanto segnalato in riferimento al formato e provvede a 

richiedere al cuoco l'utilizzo di un altro tipo di pasta.

Note

PASTA AL POMODORO

NASELLO GRATINATO

SANTE CASTAGNO - 05/03/2026 - PEIRONE

MENU' INVERNO 2a SETTIMANA

INSALATA DI FINOCCHI

DESSERT ALLA VANIGLIA

RISOTTO ALLA ZUCCA CON PARMIGIANO 

Note

MOZZARELLA

CAVOLFIORI GRATINATI

BANANA

Non vi sono segnalazioni in riferimento alla giornata odierna ma si fa presente 

che, in relazione al menù del 24 Febbraio, è stato richiesta dalle insegnanti la 

possibilità di rivedere il menù, vista l'alta concentrazione di verdure e vegetali.

PEPITE DI MERLUZZO

SPINACI ALL'OLIO

In riferimento al riso e agli spinaci, è emerso che la maggior parte dei bambini 

che non li hanno graditi non è abituata a consumare tali alimenti a casa. Per 

quanto concerne il pesce, sebbene fosse di buono, è risultato leggermente 

asciutto.

La ditta prende atto di quanto riportato nel verbale anche in riferimento alla 

scarsa abitudine all'assaggio, di alcuni alimenti, da parte dei bambini. In merito 

alle pepite conferma di aver segnalato alla cucina che sono risultate un po' 

asciutte e si è resa disponibile a lavorare per cercare di migliorare questo 

aspetto.

COSTA - 12/03/2026 - FAVATA'

MENU' INVERNO 3a SETTIMANA

RAVIOLI DI MAGRO AL POMODORO

FRITTATINA ARCOBALENO

BANANA

FINOCCHI IN INSALATA

PESCHE SCIROPPATE



Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %

Primo 90%

Secondo 50%

Contorno 70%

Frutta 90%

Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %

Primo 80%

Secondo 85%

Contorno 75%

Frutta 90%

Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %

Primo 80%

Secondo 90%

Contorno 75%

TORTINO DI NASELLO

In merito ai ravioli si segnala che l'aggiunta del sugo è stata molto apprezzata; si 

richiede, se possibile, di aumentare la quantità del condimento per conferire al 

piatto un sapore più deciso.

Per quanto riguarda la frittatina si è riscontrata una notevole differenza 

nell'indice di gradimento tra i bambini del primo e del secondo turno; 

all'assaggio il prodotto risultava buono, sebbene con una consistenza un po' 

troppo molle. I finocchi sono risultavano buoni seppur leggermente insipidi.

LENTICCHIE IN UMIDO

FAGIOLINI

ARANCIA

La Ditta fa presente che è stato richiesto al cuoco di aumentare la grammatura 

per i condimento dei ravioli; in riferimento alla frittatina si rende disponibile a 

testare nuovi ingredienti in vista del prossimo menù scolastico. Per quanto 

riguarda l'insalata di finocchi precisa che il condimento viene aggiunto 

direttamente nei refettori, in conformità alle indicazioni fornite dall'ASL e che i 

condimenti sono sempre a disposizione per gli adulti.

MANZONI - 13/03/2026 - FRONTINO

MENU' INVERNO 3a SETTIMANA Note

TAGLIATELLE DI SEMOLA AL POMODORO

Note

Si segnala che, nonostante la percentuale di gradimento complessiva delle 

lenticchie non sia stata altissima, queste sono state molto apprezzato dai 

bambini già abituati a consumarle; analogamente il mancato consumo dei 

fagiolini è spesso legato alle abitudini alimentari domestiche dei singoli bambini. 

Si chiede inoltre un chiarimento in riferimento alla possibilità di aggiungere 

condimenti, per aumentarne il gradimento.  

La ditta prende atto di quanto segnalato e fa presente che il loro impegno, in 

sinergia con quello del comitato e delle famiglie, è rivolto a incoraggiare i 

bambini all'assaggio, affinchè possano apprezzare sempre di più questi alimenti. 

Precisa inoltre che le ricette vengono preparate seguendo rigorosamente le 

indicazioni dell'ASL; sconsiglia pertanto l'aggiunta di condimenti extra.

SANTE CASTAGNO - 17/03/2026 - PEIRONE

MENU' INVERNO 4a SETTIMANA

PASSATO DI VERDURA CON FARRO

PATATE AL FORNO CON SPEZIE

BANANA

Non vi sono segnalazioni particolari da portare all'attenzione. Ciò nonostante si 

chiede di valutare una richiesta pervenuta da parte dei bambini: gradirebbero 

che le patate al forno venissero servite con la classica forma delle patatine fritte.

STRACCETTI DI POLLO AL FORNO

PATATE PREZZEMOLATE

Preso atto di quanto riportato nel verbale, la ditta si rende disponibile a valutare 

la richiesta pervenuta da parte dei bambini in merito alla forma delle patate al 

forno. 

SANTE CASTAGNO - 25/03/2026 - PEIRONE
MENU' ESTIVO 1a SETTIMANA Note

CREMA DI VERDURA CON ORZO



Frutta 90%

Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %

Primo 60% 60%

Secondo 80% 80%

Contorno 20% 60%

Frutta 80% 80%

Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %

Primo 80% 90%

Secondo 70% 70%

Contorno 40% 50%

Frutta 90% 90%

Segnalazioni

Risposte 

impresa

BANANA

In riferimento al primo piatto, il condimento è stato apprezzato, tuttavia diversi 

bambini non l'hanno mangiato, lamentando la presenza della pasta integrale. In 

merito al secondo, nonostante i legumi siano difficili da proporre, il tortino di ceci 

ha riscosso un buon indice di gradimento. Al contrario, le zucchine non sono 

state apprezzate, sia a causa di un retrogusto amaro, sia per una mancanza di 

abitudine al consumo domestico.

Preso atto che la criticità maggiore resta legato al consumo limitato di verdure, 

la ditta ribadisce la piena disponibilità a proporre questi alimenti in modi 

differenti. Tuttavia è necessario che vi sia una collaborazione da parte delle 

famiglie nel promuovere tali abitudini anche in ambito domestico. 

MANZONI - 31/03/2026 - FRONTINO
MENU' ESTIVO 2a SETTIMANA Note

FUSILLI INTEGRALI AL RAGU' DI CARNE

TORTINO DI CECI

ZUCCHINE TRIFOLATE

OVETTO DI CIOCCOLATO

In relazione alla bassa percentuale di gradimento del primo piatto, si fa presente 

che molti bambini hanno faticato ad assaggiare i ravioli, a causa del colore del 

condimento della crema di verdure. Per quanto riguarda il secondo, le polpette 

sono state apprezzate, sebbene siano risultate un po' asciutte all'assaggio; si 

suggerisce di renderle più morbide e umide. Le carote, soprattutto nel primo 

turno, spesso non sono state consumate, a causa della mancanza di abitudine 

nel mangiarle a casa. 

In riferimento al menù proposto non vi sono particolari segnalazioni fare; si fa 

altresì presente che, nostante fossero buone, le patate prezzemolate non sono 

state apprezzate da tutti i bambini. 

La ditta prende atto di quanto riportato nel verbale. In merito alle patate 

prezzemolate, ritiene che l'aggiunta del prezzemolo possa non essere stata 

gradita e si rende disponibile a discutere eventuali modifiche alla ricetta. 

KIWI

La ditta, essendo stata presente, conferma la gradibilità del menù proposto e 

concorda con le osservazioni rilevate dai membri del comitato mensa in visita. 

Segnala inoltre che i rappresentanti presenti non ricordavano che il sugo alla 

crema di verdure fosse stato introdotto in sede di commissione, a titolo 

sperimentale. Conferma inoltre che la pietanza non è stata apprezzata dai 

bambini, i quali prediligono sapori più semplici e che molti bambini non hanno 

nemmeno assaggiato le carote. 

COSTA - 30/03/2026 - LUISO/FAVATA'
MENU' ESTIVO 2a SETTIMANA - MENU' SPECIALE PASQUA Note

RAVIOLI DI MAGRO CON CREMA DI VERDURE

POLPETTE DI BOVINO

CAROTE JULIENNE


