
I Turno %II Turno %
Primo 70%

Secondo 75%

Contorno 100%

Frutta 80%

Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %
Primo 90%

Secondo 50%

Contorno 60%
Frutta 90%

Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %
Primo 80%

Secondo 60%

Contorno 40%

Frutta 80%

Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %
Primo 90% 80%

COSTA - 02/12/2025 - BATTAGLIA

MENU' INVERNO 3a SETTIMANA Note
RISOTTO ALLA ZUCCA

BASTONCINI DI MERLUZZO

SPINACI ALL'OLIO

Note

ARANCIA

Riso ben cotto, di buona qualità ma poco condito e poco saporito. Sostituzione 

dei bastoncini con le polpette: buone di sapore ma eccessivamente asciutte.

La ditta prende atto di quanto riportato nel verbale. Per quanto riguarda il riso 

informa di aver chiesto una verifica delle quantità di condimento inviate al 

personale di cucina. In riferimento al secondo informa che i "bastoncini di pesce" 

(alimento vietato dall'ASL) sono stati sotituiti da trancetti/pepite di merluzzo 

impanati e cotti al forno e sino a ora non hanno ricevuto critiche. Dichiara inoltre 

che tutti i suggerimenti indicati verranno presi in considerazione e discussi in sede 

di commissione mensa. 

MADRE TERESA DI CALCUTTA - 05/12/2025 - FRONTINO/PERGOLA

MENU' INVERNO 3a SETTIMANA
TAGLIATELLE AL POMODORO

La ditta prende atto di quanto riportato nel verbale e si rende disponibile a 

sostituire o rivedere la ricetta, dopo indicazione del dietista. In riferimento alla 

macedonia di frutta informa che è stata sostituita con le pesche sciroppate.  

RAPELLI - 09/12/2025 - MARAZITA/FAVATA'

MENU' INVERNO 4a SETTIMANA Note
PASSATO DI VERDURE CON FARRO

Note

HAMBURGER DI LEGUMI

FAGIOLINI
PERA

L'hamburger di legumi risulta buono ma non apprezzato da tutti; si suggerisce 

l'utilizzo di spezie (rosmarino) per migliorarne il gusto. Anche i fagiolini non sono 

stati apprezzati da tutti, probabilmente per via delle abitudini alimentari 

domestiche. Le insegnanti segnalano il basso indice di gradimento della 

macedonia da parte dei bambini della scuola dell'infanzia.

UOVO SODO

PATATE AL FORNO

Rilevata la mancanza di 2 diete in bianco in 2D

L'uovo sodo in abbinamento con le patate risultava asciutto; si consiglia di 

servirlo con un contorno più umido (coste, costine, biete) per renderlo più umido. 

Le patate all'assaggio risultavano secche e asciutte; si richiede l'utilizzo di spezie 

e un po' di olio in più. Le insegnanti chiedono il reintegro della polenta abbinata 

magari a polpette di legumi con il sugo. 

La ditta prende atto di quanto riportato sul verbale e informa che le osservazioni 

riportate sono già state discusse in sede di commissione mensa. Si rende 

disponibile a eventuali modifiche a seguito del confronto con il dietista.

MANZONI - 11/12/2025 - FRONTINO

MENU' INVERNO 4a SETTIMANA
LASAGNE AL POMODORO (NO SUGO)

FRUTTA
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Secondo 70% 70%

Contorno 70% 80%

Frutta 90% 90%

Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %
Primo 80% 80%

Secondo 70% 65%

Contorno 60% 50%

Frutta 90% 90%

Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %
Primo

Secondo

Contorno

Frutta

TORTINO DI NASELLO

CAROTE JULIENNE E MAIS

YOGURT ALLA FRUTTA
Si segnala la mancanza delle diete in bianco di due bambini della 2a D. In 

relazione al menù talvolta i bambini lamentavano un'eccessiva presenza di 

gratinatura nel tortino, che all'assaggio è risultato essere buono ma un po' 

asciutto. I bambini richiedono inoltre che il tortino di nasello venga 

accompagnato dal limone. Per quanto riguarda le carote non sono sempre 

state apprezzate; in entrambi i casi sono risultati essere alimenti non molto 

presenti sulle tavole di casa. Si segnala inoltre la necessità di sensibilizzare il 

personale, le insegnanti e le assistenti mensa al corretto svolgimento della 

raccolta differenziata. 

TORTINO DI PLATESSA

CAROTE STUFATE

ARANCIA

La ditta prende atto di quanto riportato nel verbale e apprende con piacere il 

gradimento delle lasagne al pomodoro. Si rende altresì disponibile ad 

accompagnare il tortino di pesce con il limone, come richiesto dai bambini, sin 

dalla volta successiva. In relazione alla mancanza delle diete in bianco la ditta si 

scusa per il disagio causato e comunica che, a causa di un errore umano, è 

stato inviato il dettaglio dei pasti relativo al 10/12 anziché all'11/12. Per ovviare 

all'inconveniente, sono stati successivamente consegnati in classe i pasti in 

bianco e degli snack al parmigiano.

L'azienda assicura inoltre che, a seguito di quanto accaduto, verranno 

intensificati i controlli sui documenti spediti, verificando le informazioni in 

collaborazione con il personale presente nelle scuole. Per quanto riguarda la 

raccolta differenziata la ditta informa di aver sensibilizzato il personale a 

differenziare il più possibile, fornendo un sacco a parte quando ci sono i rifiuti in 

plastica (yogurt, budino, grissini); resta inteso che  la vigilanza sui bambini è 

compito delle insegnanti/assistenti che accompagnano le classi. 

MANZONI - 17/12/2025 - FRONTINO/PALUMBO

MENU' INVERNO 1a SETTIMANA Note
RISO BARBABIETOLA E STRACCHINO

Note

Si segnala una differenza cromatica notevole tra il riso delle diete (viola intenso) 

e quello del pasto base. I bambini hanno apprezzato l'accompagnamento del 

limone con il pesce; nonostante ciò continua a essere uno degli alimenti che 

crea pareri discordanti. Le carote non sono apprezzate da tutti anche per via 

delle abitudini alimentari domestiche. 

La ditta prende atto di quanto riportato nel verbale e concorda sul fatto che il 

pesce e le carote siano tra gli alimenti più difficili da far apprezzare ai bambini. 

Dichiara inoltre che il tortino risulta essere più apprezzato rispetto ad altre 

preparazioni. Per quanto riguarda le carote l'azienda si rende disponibile a 

servirle cotte o crude a julienne, secondo preferenza.  In merito al condimento 

per le diete speciali precisa che la colorazione più scura è dovuta al rispetto 

delle intolleranze alimentari; in alcuni casi infatti non è possibile aggiungere 

formaggi che rendono il piatto di un colore più tenue.

MENU'
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Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %
Primo

Secondo

Contorno

Frutta

Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %
Primo

Secondo

Contorno

Frutta

Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %
Primo

Secondo

Contorno

Frutta

Segnalazioni

Risposte 

impresa

I Turno %II Turno %

MENU' Note

NoteMENU'

MENU' Note

NoteMENU'
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Primo

Secondo

Contorno

Frutta

Segnalazioni

Risposte 

impresa
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